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Nos fromages sélectionnés par nos soins sont présentés avec leurs
étiquettes personnalisées et un pot de confiture pour les amateurs.

Sur commande

* LE PLATEAU TRADITION : Comprenant 6 sortes
nn6,00€

de Fromages affinés

de 8 a 15 personnes environ

- Brie de Meaux au lait cru AOP «Dongé»
- 1 Bliche de Chévre Fermiére Cendrée

- Morbier au lait cru AOP

- Bleu d'Auvergne AOP

- 1/2 Reblochon fermier au Lait cru AOP du Grand Bornand

*- 1 Saint-Félicien de vache affiné Tentation
- 1 pot de confiture sélection du fromager

* LE PLATEAU SELECTION : Comprenant 8 sortes

56,00€

de Fromages affinés
de 8 a 15 personnes environ

- 1/2 Reblochon fermier au lait cru AOP du Grand Bornand

" - Domaine de Bresse

- 1/2 Tomette de Brebis
- 1/2 Brillat Savarin affiné

. -1 Blche de Chévre Fermiére Cendrée

- Morbier au lait cru AOP

- Brie de Meaux au lait cru AOP «Dongé»

- 1 Saint-Marcellin au lait cru en coupelle en gres
- 1 pot de confiture sélection du fromager

" * LE PLATEAU CHEVRE ET BREBIS :
Comprenant 7 sortes de Fromages

46,00€

de 8 a 15 personnes environ

- Bleu de Brebis

- 1 Chévre Mothais Fermier AOP

- 1 Blche de Chévre Fermiére Cendrée

- Tomme de Chévre Grise affiné

- 1/2 Tomette de Brebis

- 1 Chévre Fermier arématisé

- 1 Pérail de Brebis

- Bouchons de chévres Fermiers

- 1 pot de confiture sélection du fromager

N'oubliez pas de sortir vos fromages & température ambiante

au moins 1 heure avant la dégustation.

* AOP : Appellation d'Origine Protégée.

-

* En cas de rupture de stock d'un fromage, il pourra étre remplacé par un prodluit équivalent.
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Mardi 12 Décembre
Mercredi 13 Décembre
Jeudi 14 Décembre
Vendredi 15 Décembre

8h30 a 12hoo
et
14h30 a 19h00

Samedi 16 Décembre

8h30 2 19h00
en continu

Dimanche 17 Décembre

Lundi 18 Décembre FERME

Mardi 19 Décembre
Mercredi 20 Décembre
Jeudi 21 Décembre

Vendredi 22 Décembre

8h30 a 12h00
et
14h30 a 19h00

8h30 a 19h00

Samedi 23 Décembre )
en continu

8h30 a 15h00

Dimanche 24 Décembre BN SR tinu

Lundi 25 Décembre FERME

Mardi 26 Décembre
Mercredi 27 Décembre
Jeudi 28 Décembre
Vendredi 29 Décembre

8h30 a 12h00
et
14h30 a 19ho0

8h30 a 19h00

Samedi 30 Décembre )
en continu

8h30 a 13h00

Dimanche 31 Décembre - ]
en continu

- Réouverture du magasin le Mercredi 3 Janvier 2024

N’hésitez pas a venir vous informer,
un renseignement est toujours gratuit.

Pensez a vos commandes - Tél. 04 74 38 15 44

# Samedi 16 Décembre 3%
Ambérieu-en-Bugey
# Mercredi 20 et 27 Décembre
Meximieux
# Vendredi 22 et 29 Décembre 3%
Montluel

#% Samedi 23 et 30 Décembre 3%
Ambérieu-en-Bugey

Carte bancaire et tickets restaurants acceptés sur les

marchés
et au magasin

Prixivalablesjusqu‘au'31 decembrei2023
L'esicommandes de Noel
seront'prises jusqu‘au
mardi‘19 decembreinclus:

lfesicommandes du'Nouvel’An
seront prises jusquau
mardi’26'decembreinclus:

Aucun'changement'de commande
seraiacceptelapresla datelimiteldelpriseide
commande:

Aucune commande
ne'serajprise surirepondeurtelephonique:

 BOURG-EN-BRESQE

Dans la limite des stocks disponibles, sauf erreur d’impression.

’\ AMBERIEU CENTRE VILLE

Piscine Espace
Laure Manoudou

Lycée de la
Plaine de l'Ain
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SUCCESSEUR DE PAUL BLANDO:N

www.maison-blandon.fr
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- 645, Avenue Léon Blum - 01500 AMBERIEU-EN-BUGEY

www.maison-blandon.fr - TEL. 04 74 38 15 44



* Chapon de Bresse.......... NG W 39,50 €/kg *
efﬁlt_é AOP roulé avec sa toile GAEC MANIGAND 01380 -
* Poularde de Bresse.............i 34,00 €/kg
effilé AOP roulé avec sa toile GAEC MANIGAND 01380
~ Dinde de Bresse AOP Mairet préte a cuire...................... 32,00 €/kg
Poulet de Bresse AOP Mairet prét a cuire.........c.... 22,95 €/kg
Dindonne Fermiére Mairet préte 4 cuire..............ococ.... 22,95 €/kg
Chapon Fermier Mairet prétacuire ... 22,95 €/kg
Poularde Fermiere Mairet préte a cuire.........oooecveve.. 19,95 €/kg °
:0ie FErmi@re préte  CUire ..........oooeooeeeveessesserssen 26,95 €/kg

Pintade Chaponnée fermiére Mairet préte a cuire.......... 26,95 €/kg

Pintade Fermiere Bardée.............ccoooocovccce.. 14,80 €/kg -
Pigeon Barde...........coimissc, 36,00 €/kg
Caille Bard€e, 1a pieCe...........ooooooeoveevesccescescessessessesseessssee 4,95 €
‘Caille Farcie farce volaille foie gras, la piéce................c... 7,95 €
Filet de Canard paré............ii 28,00 €/kg
Cuisse de Pintade Fermiere.................... 18,95 €/kg
Supréme de Pintade Fermiére...............ccc....... 18,95°'€/kg’

~ Cuisse de Poulet Fermier Déjointée.................. 14,95 €/kg
" CuissedeChapon............... ...
Supréme de Chapon ...
Découpe de Véritable Coq...............ooooe.

26,00 €/kg
11,00 €/kg

Covueil de cuisson powr vos rotiy

* Faire revenir le réti en coquelle dans un peu de beurre
et d'huile, avec des échalotes et des carottes.
* Déglacer au vin blanc ou eau.
* Laisser mijoter 30 mn par livre environ.
* En fin de cuisson ajouter un peu de créme
pour une sauce plus onctueuse.
* Pour une meilleure présentation de votre roti,
le couper froid puis le réchauffer dans son jus.
* Accompagner d’un gratin dauphinois ou des chartreux.
* A déguster avec un vin du Bugey AOC.

19,95 €/kg

]

. . ) _
Sanglier frais et frangais pour civét 'sans-os ................ -..29,95 €/kg
"Vendu en sous vide en 500gr ou TKG .

Gigue de Chevreuil avec os (possible en r6t) ................ 39,80 €/kg
Daguet-(jeune cerf) pour civet SaNS 0S ...........cccoovcvvrvosivrson 29,95 €/kg
Filet de Daguet en Tournedos ou en Réti.................. 69,95 €Ikg

| i

s Po:ds des Rétis 1,500 kg / 1,600 kg - 6 a 8 personnes.

Rotl de Pintade Fermier Forestiére ... 22,95 €/kg
Roti de Pintade Fermier farce Miel Chataigne.......... 2295€/kg
Roti de Canard aux Figues ... 22,95 €/kg
Roti de Canard aux Marrons..................ccco..... 22,95 €/kg
Roti de Canard aux Cépes et NOiX ... 22,95 €/kg
“Roti de Canard au Poivre Vert............oo..... 22,95 €/kg
. Roti de Poulet de Ferme aux Cepes ... 22,95 €/kg

* ok k k )
‘Roti de Chapon de Ferme avec sa fine farce de volaille aux
Morilles et Jus de Truffe........ ... ... 26,95 €/kg

F;oids des Rétis 2 kg a 2,100 kg - pour 10 personnes.
2,400 kg a 2,500 kg - pour 12 personnes.

Tous nos Rétis sont désossés et ficelés a la main.

Not foies Gros 5
de Conowrd froncais

Foie Gras de Canard entier mi-cuit a la Fleur de Sel

de Guérande fabrication maison sans conservateur....120,00 €/kg e

Ballotins sous vide 350/400 g (4/5 personnes)

, Magret de Canard Fourré au Foie Gras .. 72,00 €/kg

z VENTE DE FOIE GRAS MAISON EN
TRANCHE EN DIRECT UNIQUEMENT

Pour le foie gras frais frangais aucune commande ne sera
prise, vente en directe uniquement.

Cervelas Truffé et Pistaché a 3%».......c...o. 56,00(€/kg*

Saumon Fumé Label Rouge au Sel Sec a la Ficelle _
tranché main (Norvége) 86,00€/kg .
Quenelles au Beurre Fin fabrication maison :
- Volaille (piece) x 4 ou x 6 sous vide...........ooococvcc. 1,10 €/piece
- Morilles (piéce) x 4 ou x 6 sous vide..........oo.oooo.c.. 1,50 €/ piece
Escargots de Bourgogne au Beurre
d’Etrez tres gros fait main (la douzaine)............ccococc. 8,50 € .

.. Volailles et Gibiers Cuisinés Maison ..
Commande minimum de deux parts par produit.

Cuisse de Poulet Fermier aux Morilles (lapart)..............
Cuisse de Poulet Fermier aux Ecrevisses (a part)
Emincé de Filet de Chapon aux Cépes (apari)............
Emincé de Filet de Chapon aux Morilles (ia part).............

[Emincé de Filet de Chapon aux Ecrevisses (apart)........ 10,00 €

Supréme de Pintade Fermiére aux Cépes (lapart............ 9,50.€
Civet de Sanglier sans 0s (lapart) ... 9,00 €
Poulet de Bresse AOC a la Creme d'Etrez et

aux Morilles parité cuisse et supréme (la part)............ccoooec.. 18,95 €
Morillesalacreme...

Gratin des Chartreux a la Creme de Bresse d'Etrez
(fond d'artichaut, pomme de terre et épinard)

La barquette 3/4 PArts.............ccceeeeeeeeeeessesssioioesssseeeesssssssns 12,00 € -
La barquette 5/6 PArts................ceeeeeeeeeesseessiovmesssseeeessssssses 18,00 €
Gratin Dauphinois a la Creme de Bresse d'Etrez

La barqUEtte 3/4 PAIS ..........cooooocccceeeeeseocceeesesssceeeeesssieeeeeesns 12,00 €
La harqUEtte 5/6 PAIS ..........cooooocccceeeeeseccceeesssssceeeessssseeeeeesss 18,00 €

Gratin Dauphinois aux Morilles a la Creme de Bresse d'Etrez

1.2 DArQUELEE 3/4 PArtS........cosisriiisrisi 1 5,0Q €
L2 DArGUELE 5/6 PAILS.....oooooeeeseseseseeeseeses et 20,00€

;Gratin de’Cardons - N
24,00 €

La barquette’3/4 parts............ccevveeveveee SR

www.maison-blandon.fr

[ L]

POUR VOS SOIREES FESTIVES EN
FAMILLE OU ENTRE AMIS, NOUS VOUS
PROPOSONS :

- Plateau raclette au lait cru et charcuterie 10,00€/pers

(Nature, poivre, fumé, morbier 250gr/pers)

avec 1 tranche de jambon blanc, 1 tranche de
jambon cru, 2 rosette, 2 coppa, 2 pancetta,

2 viande de boeuf sechée de l'Ain)
- Ramequin du Bugey 10,00¢€ la boite

- Mont d'Or AOP "Fruitiere des Jarron" boite chaude
. Petit (500gr) 11€ . Grand (800gr) 16€

- Préparation pour pierrade 300gr/pers 6,00€/pers
(Poulet, Dinde, Canard)

- Fondue Bressane 300gr/pers 4,50€/pers

- Préparation pour fondue savoyarde
ou suisse selon votre choix en boutique.

Prixvalables jusqu'au 31 décembre 2023
Llesicommandes de Noel
seront prises jusqu'au
mardi19 decembreinclus:

sicommandes du NouvelAn
serontiprisesjusqu‘au
mardi 26 decembreiinclus:

Aucunchangement'de comman
Sera aﬁepte apres ladatelimitelde pr'ﬁ of]
commande:

Aucune commande _
ne sera prise sur répondeur teléphonique:

_ Dans la limite des stocks disponibles, sauf erreur d’impression.

Carte bancaire et tickets restaurants acceptés
sur les marchés et au magasin



